.. Restaurant

SPATZLIPFAtNNE

Vorspeisen

Aus der Suppenkiiche

Unsere beliebte Ziircher Riesling-Suppe Fr.13.00
Buntgemischter Blattsalat Fr. 9.00

Gemischter Salat verschiedene marinierte Salate
Vorspeise Fr. 10.50 mini Fr. 17.00 maxi Fr. 20.00

Waldmeister - das Original
Blattsalat mit Ei, gebratenem Speck und Champignons
Vorspeise Fr. 12.00 mini Fr. 17.00 maxi Fr. 20.00

Forster-Salat
Blattsalat mit Ei und gebratenen Champignons
Vorspeise Fr. 12.00 mini Fr. 17.00 maxi Fr. 20.00

Tiroler-Salat
Blattsalat mit Ei und gebratenem Speck
Vorspeise Fr. 12.00 mini Fr. 17.00 maxi Fr. 20.00



.. Restaurant

SPATZLIPFAINNE

Hausgemachte Spatzli mit Fleisch

Fleisch 130g
Mini
Café de Paris Fr. 26.00

Gebratene Schweins-Nierstickstreifen mit Krauterbutter

Indien Fr. 26.00

Pouletbruststreifen an wiirziger Currysauce

Vitello Fr. 34.00

Kalbfleischwiirfel an Zitronenrahmsauce

Ziiri Leu Fr. 34.00

Traditionell, Kalbfleischstreifen an Champignonrahmsauce

Calvados Fr. 29.00

Schweinsfiletstreifen an feiner Calvadossauce mit Apfelstuickli

180g

Maxi

29.00

29.00

38.00

38.00

32.00



.. Restaurant

SPATZLIPFAINNE

Fleisch 130g
Mini
Vampir Fr. 26.00

Schweinsnierstickstreifen an Tomatensauce mit Knoblauch

Dijon Fr. 34.00

Rindfleischwirfel an Senfrahmsauce

Asia Poulet Fr. 27.00

Pouletbruststreifen an roter rassiger Gemusecurrysauce

Stroganoff Fr. 34.00

Rindfleischwirfel an samiger Paprikarahmsauce
mit Peperoni, Essiggurkenjulienne und Champignons

Cavallo Fr. 34.00

Pferdefiletwiirfel an Paprikarahmsauce

Cavallo spezial Fr. 34.00

Pferdefiletwiirfel mit Rotwein- Krauterjus

180g

Maxi

29.00

38.00

30.00

38.00

38.00

38.00



.. Restaurant

SPATZLIPFAINNE

Urchige Spatzli
Mini Maxi

Sennenspatzli - der Klassiker Fr. 25.00 28.00

Gebratene Schinken- und Speckstreifen
mit Bergkase Uberbacken, garniert mit Rostzwiebeln

Kasespatzli Fr. 25.00 28.00

Mit geraffeltem Bergkase liberbacken
und mit Rostzwiebeln garniert

Spatzligratin Fr. 28.00 31.00

Schweinsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce
mit Bergkase Uiberbacken

Bratchiigeli Fr. 25.00 28.00

Kalbsbratchiigeli *Muller* an Rahmsauce

Dibi - Dabi Fr. 26.00 29.00

Mit Lauch- und Speckstreifen
und mit Bergkase Giberbacken

Waldmeister Fr. 25.00 28.00

an einer feinen Waldpilzrahmsauce



.. Restaurant

Fleischlose Spatzli

Toscana Fr.

Mini

25.00

Blattspinat an Tomatensauce mit getrockneten Tomaten

garniert mit gerdsteten Pinienkernen

Red Hot Fr.

Gemusestreifen an roter rassiger Currysauce
mit Kokosmilch verfeinert

Apfelgulasch Fr.

Apfelscheiben an einer Stroganoff-Paprikarahmsauce

Tropical Fr.

Currysauce ausgarniert mit frischen Frichten

Gartnerin Fr.

Verschiedenes Gemiuse an feiner Rahmsauce

* * *

Zuschlag fiir Anderungen an den Spétzligerichten:

Eigene Kreationen ab Fr.
Mit Pommes frites Fr.

Mit Reis Fr.

25.00

25.00

25.00

25.00

3.00
2.00
1.00

SPATZLIPFAINNE

Maxi

28.00

28.00

28.00

28.00

28.00



Unsere Klassiker

Paniertes Schweinsschnitzel

mit Pommes frites oder Spatzli

Portion Pommes frites

Gemiiseschale

.. Restaurant

SPATZLIPFAINNE

Mini Maxi

Fr. 25.00 30.00

Fr. 10.00 13.00

Fr. 7.00

.. Restaurant

SPATZLIPFAINNE



Deklaration

EIERSPATZLI

Das Mehl fiir unsere Eierspatzli wird von der Familie Grunder, Mihle
Entenschiess in Oberneunforn hergestellt.

Die Eier werden von den Familien Kistler aus Hettlingen, Holderegger
aus Dorf, sowie Brunner und Sigg aus Kleinandelfingen geliefert.

Der Spatzliteig enthalt MILCH, EIER und GLUTEN.

Wir bitten Allergiker, ihre allergenfreien Spdtzli beim Reservieren zu
bestellen.

Samtliches Fleisch und alle Fleischprodukte stammen aus der
Schweizer Landwirtschaft und werden vorwiegend von der Wyland-
Metzg Andelfingen und der Metzgerei Miller in Schleitheim
verarbeitet und geliefert.

Das Pferdefleisch stammt aus Argentinien.

Gemduse und Salate werden von Thurlandbio der Familie Honeisen
geliefert, wenn saisonal verfligbar, sonst wenn immer maoglich aus der
ubrigen Schweiz.



